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Aperitivi

Salumi: prosciutto crudo - salame - coppa.

Formaggi: treccia mozzarella - roccaverano con cugna.
Hummus e verdure crude - salmone marinato - carne cruda e nocciole.
Crema di pomodoro e burrata - acciughe al verde - torte salate.
Fritti 2 tipo - pizza e focaccia.

Grissini stirati a mano.

Antipasti (1 a scelta)

Uovo poche, crema di piselli e primizie
Cruda di fassona, misticanza e kefir
Vitello tonnato
Baccala mantecato

Peperone arrosto ripieno con tonno, capperi e acciughe

Primi (1 a scelta)

Risotto zafferano e ristretto di manzo
Risotto con pesto di basilico e burrata
Fusillo alla norma
Gnocco di patate fondente al ragu di salsiccia di bra

Agnolotti del plin ai 3 arrosti

Secondi (1 a scelta)

Tagliata di fassona con contorno di stagione.
Sottopaletta di vitella, crema di patate e bietole.
Salmone, bernese e zucchine/asparagi (in base alla stagione).

Baccala pomodoro, olive e capperi.
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