
Sartoria dei Sapori - Catering Scenografico

"Nel Bosco"

Aperitivo

 Fiori di salame, fiori di uova di quaglia e salsa tonnata

Crostone con mousse di mortadella e pistacchio

Caprese scomposta, pomodorino confit e sfoglia di guttiau

Mini burger estivo con zucchine, brie e maionese alle erbe

Sformatino di Parmigiano Reggiano e fichi

Pane spugna al prezzemolo con burrata, confit e fiore di cappero

Antipasto

 Tomino, zucchina gratinata e petalo di cipolla in agrodolce

Caramella all'anatra e burro nocciola

Primo piatto

Risotto alla camomilla, ortiche e gocce di gorgonzola

Secondo piatto

Rollè di coniglio, carotina baby caramellata e purè di sedano rapa

Dessert

Torta nuziale

Frutta

Bicchierino mascarpone e mango

Creme Brulèe

Tartellette assortite

Aperitivo e vino da concordare, servizio di open bar.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

 

http://www.tcpdf.org

