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Antipasti

Angolo del beverage: prosecco, cocktail analcolico ai frutti rossi e tropicale, aperol spritz, vino
bianco e rosso selezionate dalle nostre cantine, acqua minerale naturale ed effervescente naturale,

soft drink
Angolo dei finger: crema di ceci al sesamo con polpo rosticciato, bicchierino con crema di avocado,
pomodorini concasse e gambero, bocconcino di pancia di maiale su crema di patate alle erbe,
crocchetta di baccala su crema di peperoni rossi alla menta, pomodorini ripieni di melanzane,
piccola milanese con chips di patate viola, angolo dei fritti a vista, piccole polpette di melanzane,
panelle, mini suppli cacio e pepe, peperoni, zucchine, patate chips
Angolo del norcino: prosciutto alla morsa, bocconcini di mozzarella su letto di insalatine fresche,
ricottine di bufala con salsa di fragole al porto, tagliere di salumi, tagliere di formaggi con miele e

confetture, nodini di scamorza flambe,

Primi piatti

Mezzi paccheri con anatra, pomodori secchi e finocchietto
Risotto allo zafferano con ragu di carne e croccante di pane

Secondi piatti

Petto di vitella con salsa al miele e senape accompagnato da insalata di pere

Insalata tiepida di carote all'orientale

Dessert e bevande

Bicchierini misti (tiramisu classico, tiramisu alle fragoline, pistacchio e nocciole, zuppa inglese)
Piccola pasticceria
Composta di frutta
Torta della festa
Spumante
Caffe
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