Hotel Parco dei Principi****%*

Note Di Passione

Il Cocktail di Benvenuto
Il Gran Buffet di Aperitivi
Antipasto freddo

Le tagliatelle di seppie con julienne di verdurine e gocce di nero
Le code di gamberetto rosa con citronette e frutta tropicale
Il tronchetto di pesce sciabola marinato al sedano e lemon grass con crudités di asparagi e frutto

della passione

Antipasto Caldo

L'involtino di pesce spada con cuore filante e pesto di biete
La coda di gamberone in pasta kataifi su vellutata di pomodoro al peperoncino

Il tentacolo di polpo scomposto scottato agli aromi

Primi

Il risotto perlato con gamberetti, scampi e astice

Gli strozzapreti con calamari, vongole veraci, gallinella e pomodorini

Secondi

Il trancio di ricciola in crosta di mandorle su crema di peperoni rossi

| gamberoni in velo di lardo di colonnata su nido di spinaci aromatizzati al lime

Contorno

Insalata mista con frutta secca

Il Grand Buffet di frutta e dolci

Vino Bianco e Vino Rosso da Cantine selezionate. Acqua, Coca Cola, Fanta, Sprite, birra. Caffe, grappe e
Amari. (Menu personalizzati: i piatti inseriti sono solo a scopo illustrativo e possono essere cambiati secondo le
esigenze).
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