
Hotel Parco dei Principi*****

Menù Alternativo di Carne

Cocktail di benvenuto e gran buffet di aperitivi

Antipasti

Freddi: Girello di manzo cotto a bassa temperatura al rum ed indivia belga stufata, Bresaola punta d’anca con

rucola e scaglie di grana, Lonzino di suino alle erbette aromatiche, peperoncino, bergamotto e riduzione di

balsamico, Mille foglie di verdure grigliate mozzarella di bufala campana, e gocce di pesto ligure

Caldi: Involtini di manzo allo stecco con cuore filante, Tortino di patate e spinaci

Primi piatti

Risotto con funghi porcini

Riccioli di pasta fresca con ragù di verdure e ricotta affumicata di mammola

Secondi piatti

Tagliata di manzo con rucola grana e pomodorini

Arrosto cotto sotto sale con condimento alla senape di digione

Contorno: Insalata mista

Dessert e bevande

Sorbetto allo Champagne

Torta nuziale

Brindisi con spumante

Vino bianco e vino rosso da cantine selezionate

Acqua, coca cola, fanta, sprite, birra

Caffè – grappe & amari
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