Hotel Continental Rimini
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Menu Oro

Aperitivo di Benvenuto

Cocktail Analcolici a base di Frutta,Flut di Spumante Brut Montelvini, Spremute, Acque Oligominerale Roana,
Olive Verdi e Nere, Fiori di Capperi, Piccolo Hamburger di Salmone, Omelette Mignon con Spinaci e
Parmigiano, Mini Pinzimonio Stagionale, Verdure in Tempura.

Antipasto
Fantasia di Mare: Tonno Rosso Scottato su Germogli Bio, Salmone Marinato al Martini Dry e Aneto, Carpaccio
di Polipo alle Arance di Sicilia.
Primi Piatti

Risotto Carnaroli con Brunoise di Verdure e Squacquerone di San Patrignano

Maccheroncini al Torchio con Gamberi, Rucola e Pendolini

Secondo Piatto

Scaloppa Croccante di Ombrina Boccadoro adagiata su Spinaci Saltati alle Mandorle con Acqua di Tartufo di
Mare

Dessert e bevande

Torta Nuziale
Caffe e Digestivi
Selezione di vini
Acqua Oligominerale Roana
Vini DOC Le Rocche Malatestiane
Bollicine Brut e Dolce Montelvini per il Brindisi con la Torta
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