Ristorante La Barcaccia

-
Il classico

Aperitivo di accoglienza fronte lago
tartare di vitellina battuta a coltello
carpaccio d'anatra all'aceto balsamico
involtini di langa al tartufo
Delizie di crepes ai funghi porcini
Flan di maccagno con mostarda d’uva
Primi
Risotto allo champagne in forma di parmigiano
Maccheri di pasta fresca all’astice
Sorbetto
Secondi
Tagliata di filetto rosa in salsa ridotta di Barolo con mezzelune di patate al rosmarino e crudite di verdure
Gamberoni spaccati alla griglia
Torta nuziale
mosaico di frutta in salsa di fragole
Vini:
Dolcetto Roagna ,Barbera monferrato; erbaluce di Caluso,
moscato d’Asti e spumante brut
caffe

Dessert e bevande

Torta nuziale

Mosaico di frutta in salsa di fragole
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Ristorante La Barcaccia

Erbaluce di Caluso
Barbera del monferrato
Dolcetto d’Alba
Asti spumante e Prosecco

Caffé grappa amari
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