Le Spighe

Menu di mare

Aperitivo di benvenuto

Pecorino toscano stagionato e bollicina
Fantasia di verdure di stagione in tempura

Antipasto a buffet

Insalata di mare su letto di verdure di stagione ed olio extravergine d’oliva “Vale!”
Gamberetti fritti dell’Argentario con salsa tartara

Pappa al pomodoro con anguilla sfumata di Orbetello e bottarga

Antipasto al tavolo

Vellutata di cece nero di Maremma con gamberi rossi al rosmarino e olio extravergine d'oliva della

Fattoria le Spighe

Primi piatti

Maltagliati con julienne di calamari, rucola e pomodoro fresco

Gnocchi verdi all'ortica con crema di scampi

Secondi piatti

Fritto misto di pescato del giorno

Insalata di misticanza

Dessert e bevande

Semifreddo al frutto della passione e cioccolato bianco, con salsa di lampone
Vini della "Fattoria le Spighe"
Acqua e caffe
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