Raffaello Hotel

L

Menu Acqua

Antipasti: Sfiziosita di mare fredde, gamberoni in insalata con crudités di verdurine stagionali, julienne di
seppia con chiffonade di sedano e semi di sesamo, polpo carpacciato con cremoso al sedano rapa e olive
taggiasche, sfiziosita di mare calde, sauté di cozze di Portonovo, verdicchio e lime, gamberoni al timo su
panzanella marchigiana, capesante scottate su coulis di pisellini primavera.

Primi piatti

Perle di carnaroli risottate con battuto di mazzancolle, salmone e rapé di zucchine

Chitarrone al nero di seppia in salsa di moscardini e fava

Secondi piatti

Filetto di spigola alla mediterranea con capperi di Pantelleria e pachino arrostito
Centrotavola di paranza, calamari e gamberi
Misticanza tricolore con champignon

Tortino gratin di porri e patate

Dessert e bevande

Composta di frutta fresca di stagione
Pasticceria mignon
Cantina Santa Barbara
Bollicine — Spumante Brut
Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC — Ste
Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC — Pignocco
Moscato — Mossatello
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