Masseria Battaglini

L

Grand Mariage di Terra

Aperitivo
Cocktail alcolici ed analcolici
Delizie fredde: tartine assortite in gelatina, trionfo di formaggi stagionati con composte di frutta,
trionfo di formaggi freschi con gelatine assortite, prosciutto crudo intero tagliato al coltello, capocollo

di martina tagliato al coltello, jamon serrano al coltello.

Delizie calde: polpettine di pane fritte agli aromi, pizzette fritte, focaccine agli aromi, focaccine

ripiene, dischi di fonduta, pagliuzze al prosciutto e parmigiano, brioche rustica ai salumi.

Antipasti

Tortino caldo di verdure di stagione, sformatino di melanzane e polpettine, medaglioni di prosciutto

di Praga.

Primi piatti

Risotto zucca gorgonzola e noci

Vol au vent ripieni di tortellini alla crema di pollo o di salmone

Sorbetto di limone

Secondi piatti

Filetto di vitello in crosta con contorni

Insalata mista

Dessert e bevande

Gran buffet di dessert (anche servito a tavola)

Confettata: un'attenta selezione di confetti sia in termini di qualita che di gusti, allestita in un’area del

banchetto con una propria mise en place.

Le friandises: i tradizionali dolci di mandorla pugliesi, i bob bon di nocciola, mandorla e pistacchio ai

3 cioccolati;
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Torte di frutta: crostate, charlotte e semifreddi
Torte di cioccolato: foresta nera, capresine bianche e nere, semifreddi
Torta nuziale

Vini, champagne/spumanti, open bar non sono compresi nel prezzo del menu.
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