Masseria Battaglini

L

Grand Mariage di Mare

Aperitivo
Cocktail alcolici e analcolici
Tartine assortite in gelatina, trionfo di salumi, trionfo di formaggi stagionati con composte di frutta,

trionfo di formaggi freschi con gelatine assortite;

Delizie calde: polpettine di pane agli aromi, dischi di fonduta, pagliuzze alle acciughe ed al

parmigiano, gamberoni in pastella, coppetti di cozze fritte.

Antipasti

Crudi di mare: tartare di tonno ai 3 pepi; tartare di salmone all'aneto; tartare di gamberi rosa allo

zenzero

Primi Piatti

Risotto ai frutti di mare

Strozzapreti con zucchine e gamberi

Secondi Piatti

Spigola in crosta di patate

Insalata mista

Dessert e Bevande

Buffet dei dolci con servizio
Cesti di frutta di stagione
Le friandises: dolci di mandorle, fantasie di mandorle, pistacchi e nocciole con cioccolato
Torte di frutta: crostate e baba alla frutta mista di stagione
Piccola pasticceria assortita
Semifreddi: ai 3 cioccolati, al caffe, alla frutta
Torta nuziale

Vini, champagne/spumante, open bar non compresi nel menu ma da concordare a parte

matrimonio.com
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