Agricuoco Eventi

L

Menu 2 portate offerta di

base

Aperitivo di benvenuto

Fritti: cuculli, panissa, acciughe, patate.

Analcolici, birra, vino bianco frizzante, Spritz.

Antipasto

Fingerfood di terra e mare secondo stagione e disponibilita
Torte diriso
Torte di verdure
focacce con Salumi e formaggi nostrani

pizze

Primi piatti

Tortello ripieno di pesto su crema di patate, fagiolini croccanti

Secondo piatto

Lonza porchettata con verdure glassate e salsa alla birra.

Dessert e bevande

Servizio torta
realizzazione torta matrimonio a partire da €6 a persona ( minimo 60 invitati )
Vino per la cena: Cantina Bruzzone IGT o DOC

Vino per brindisi: spumante italiano DOC eventuale moscato

matrimonio.com
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