
Villa Brigida Ricevimenti

Excellent Menu

Aperitivo di benvenuto

Prosecco, soft drink, l’angolo del casaro live, l’angolo del norcino live, angolo sushi, le frivolezze

artigianali, selezione di canapè e club sandwich, finger food assortiti

Antipasti

Lingotto di ombrina bocca d’oro in crosta. Mediterranea su crema di topinambur profumata

all’erbetta cipollina e gambero reale al cocco

Petto d’oca affumicato e caviale di aceto di Modena con misticanza estiva, burrata al pistacchio e

duetto di grissini artigianali

Primi piatti

Calamarata al ragù di cicala greca su mantecato di baccalà aromatizzato agli agrumi di costiera

Raviolone aperto ai fiori di zucchina, guanciale croccante su fonduta di taleggio al tartufo estivo e

chips di zucchina

Secondi piatti

Filetto di orata, bocconcino di ombrina, gamberi con zuppetta marinara in cartoccio di carta fata

Lombata di vitello profumata alla senape di Digione e pepe verde cotta a bassa temperatura con

tagliatella di cruditè e riduzione di aglianico

Dessert

Bavarese ai tre cioccolati con salsa yogurt e vaniglia, frutta esotica, piccole delizie mignon (c.t.)

Torta nuziale
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