
Villa Brigida Ricevimenti

Luxury Menu

Aperitivo

Flower Spritz, Soft Drink

Angolo del casaro live, Angolo del norcino live, Angolo sushi e tartare, Angolo pugliese, finger food

artigianali, selezione di club sandwich

Antipasti

Carpaccio di re storione bianco all’aceto di mele, insalatina di gamberi e salsa tropicale

Le cruditè di Nettuno (servizio c.t.)

Veli di prosciutto di cinghiale e riduzione di mirtilli, treccina di latte artigianale, nuvola di pane

casereccio

Primi piatti

Raviolotti ai gamberi in salsa di pescatrice e astice, pomodorino confit al timo limoncino

Fagotto di crepes ripieno di bufala, tartufo nero e culatello di Parma su zuppetta di porcini e funghi

cardoncelli

Secondo piatto

Filetto di manzo in crosta di pistacchio, purè rustico di patate e chips di cipolla di Tropea

Dessert

Cheesecake ai frutti rossi e salsa al cioccolato bianco, composè di esotica Buffet servito (2 torte,

mignon, profitteroles)

Torta nuziale
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