Vigna dei Pini

L

Menu ""Conte di Cavour'" di

Vilma ed Elio by Corinne

Aperitivo

Aperitivo alcolico e analcolico, prosecco accompagnato da:

Salatini e pizzette
Mini crostini con mousse miste
Olive e mozzarelline
Bigne’ di sfoglia con tonno
Mini tartine di frolla salata con gamberetti

Verdurine fritte pastellate

Antipasti a buffet

Cascata di affettati
Mini spiedini di verdure grigliate
Taglierino di formaggi con miele e marmellata
Finger food di insalatina di gallina bianca di Saluzzo con asparagi e grana
Finger food di insalatina di polipo e patate
Cocktail di gamberetti in salsa
Spiedini di frutta
Gnocco fritto
Cucchiaino con tartare di carne cruda

Girello alla vecchia maniera.

Primo piatto

Risotto arneis e salsiccia
Sorbetto al limone

Secondo piatto

Turbante di branzino con bacon croccante e julienne di verdure
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Dessert e bevande

Torta Nuziale Artigianale
Buffet di dolci
Caffe e digestivi
Vini: Prosecco
Dolcetto

Moscato
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