Atelier ES

L

Proposta menu matrimonio

Aperitivo di benvenuto
Bollicine e cocktail analcolico agli agrumi

Finger food: baccala mantecato su crostino, tartelletta con burrata e pomodorino confit, sfoglia con mortadella
e pistacchio, macaron salato al parmigiano

Antipasto
Battuta di manzo al coltello, maionese al tartufo e scaglie di Grana Padano
Composizione di mare: gambero marinato, capasanta scottata, tartare di branzino agli agrumi

Primi
Risotto al’Amarone e polvere di rosmarino
Fagottelli ripieni di zucca e amaretto, burro nocciola e ricotta affumicata

Secondo
Filetto di manzo in crosta, riduzione al vino rosso e pure al tartufo nero
Verdure di stagione glassate

Dessert
Torta nuziale personalizzata
Buffet di dolci e frutta fresca
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