Villa Il Galero

L

Menu platinum

Antipasti

Tacos croccante con baccala mantecato, pomodoro soleggiato e salsa al cumo
Tortino di cipolla rossa caramellata, bon-bon di ricotta di malga
Uovo croccante panato su farina di mais, crema di prosecco e spinaci
calamaro fritto e salsa di bruscandoli, cialda di tapioca al nero di seppia

Primi piatti

Ravioli di branzino in guazzetto di scampi
Canederli di ricotta e parmigiano, con burro fuso di malga
Lasagnetta in cocotte con verdure dell’orto e formaggio di malga
Gnocchi di patate, affumicati, la nostra amatriciana

Secondi piatti

Faraona con la pevarada(salsa povera con fegatini e sopressa) polenta e verdure
Scamone di agnello d’Alpago arrosto, funghi, crema di pecorini e aglio nero fermentato, chips croccanti
Polpo grigliato, verdure al vapore, crema di pistacchi, il suo caviale

Salmerino di fiume a bassa temperatura, panatura di erbette, millefoglie di patate, maionese di mandorle

Dessert
Cremoso di liquirizia, spumigliette allo yuzu, tartar di passion fruit e mango, granita alla menta
Biscotto morbido al pistacchio, crema al cioccolato bianco e lamponi

Elogio al tiramisu
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