Castello Di Monta D'Alba

L

Menu Castello di Monta

Aperitivo

Acque aromatizzate e infusi agli agrumi
Calice di bollicine
Snack di mandorle, noci e nocciole salate e tostate

Olive giganti condite

Antipasto

Taglieri di salumi: salame astigiano, salame cotto del Monferrato e prosciutto crudo di Lurisia Taglieri
di formaggi della cascina agricola “La Cerea” in abbinamento con confetture artigianali e miele
d’acacia
Angolo dei lievitati con pizza, focaccia, grissini stirati al sale e bocconcini di pane
Acciughe fritte su maionese al verde
Roll di peperone con caprino alle olive taggiasche
Spiedino di lingua alla brace con bagnetto rosso
Tubetto di tomino elettrico e grissini al mais
Degustazione di cruda di Fassona con vari abbinamenti
Insalata russa tonnée con cialda di pane
Tonno di gallina con toma, noci e songino
Fiori di zucchina in pastella
Salvia in tempura
Semolino dolce
Gamberi e calamari

Finissima di Fassona piemontese, seirass al tartufo nero e insalata di sedani

Primo piatto

Riso qualita carnaroli mantecato alla crema di nocciola di langa, porcini e gel di prezzemolo Sorbetto

limone e salvia
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Castello Di Monta D'Alba

Secondo piatto

Filetto di Fassona in crosta di rubata purea di carote al dragoncello e cipolline Borretane all’aceto

balsamico

Dessert e bevande

Buffet dolci
Buvette

Spumante Piemonte Doc, Nebbiolo e Arneis di Cantine Bosio succhi di frutta, analcolici
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