Villa Alisia

Esempio Menu Pesce

Aperitivo

Sfogliatine assortite, piccoli cestini con mousse di verdure e formaggi, selezione di granite, Analcolici, The alla
pesca al limone e Prosecco

Antipasti a isole

Finger food: Insalatina di gamberi marinati con sedano e perle di frutta fresca
Finger food: Cubettino di tonno al sesamo con cipolla in agrodolce
Finger food: Cous cous di verdurine con pomodoro secco e foglioline di basilico
Finger food: Caponatina di melanzane con crostino di pane
Angolo del Polpo tagliato a vista con citronette e mollica tostata
Angolo del Salmone marinato tagliato a vista e servito su crostini di pane ai 5 cereali e burrata
Angolo della frittura mista di pesce servita in cono di bambu
Angolo del fritturino salato con arancinette, panelle e fiori di zucca
Angolo del tonno tagliato a vista
Cozze scoppiate
Cozze gratinate
Insalatina di molluschi e crostacei
Angolo di salumi e formaggi particolari con marmellate, confetture e miele
Angolo del pane con grissini
Bouvette con selezione di vini

Primi Piatti
Chicchi di riso carnaroli con crostacei e crema di gambero rosso di Mazara mantecati con polvere di pistacchio

Busiata di grano duro con tocchetti di ricciola alla mentuccia, pomodorino ciliegino e fili di zucchine dorate

Secondi Piatti

Trancetto di cernia in crosta di mandorle e Gamberoni scottati alla griglia con contorno di Fettucce di verdure
ed ortaggi croccanti con olio e basilico

Dessert e bevande

Angolo della frutta tagliata a vista, Spidone di frutta con cascata di cioccolato e Buffet di torte con piccola
pasticceria mignon

Bevande, caffe e amari inclusi.
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