Hotel Continental Venice - Ristorante

L

La Gondola

Banchetto di Nozze - Wedding Party

La Gondola

Aperitivo a buffet con Frivolezze in Sfoglia e Canapés
Buffet Aperitif with puff pastry appetizers and canapés
Millefoglie di Mazzancolle Aromatizzate allo Zenzero con Castraure di SantErasmo

Millefeuille (puff pastry cake) with ginger spiced prawns and "castraure di Sant'Erasmo" (small venetian
artichokes)

Fagottino di Crespella ripieno di Zucchini e Crema di Fonduta

Pasta bundle filled with Zucchini and melted cheese cream

Primi piatti

Trionfo di Risotti con Zucchine, Zafferano e Scampi
Three types of risotto with zucchini, ginger and "scampi"
Gnocchi Tricolori con Porcini e Capesante
Tricoloured gnocchi with porcini mushrooms and scallops

Secondi piatti

Brioche di Salmone in Crosta con Salsa al Brandy e Verdurine Croccanti
Roll of crusted salmon with brandy sauce and crisp vegetables
Turbante di Branzino su Tortino di Patate con Gamberoni
Seabass on a potatoes and king prawns pie
Sorbetto al Limone
Lemon sorbet

Vini Bianchi e Rossi - Wines: White and Red - Le Vigne di Zamo
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Hotel Continental Venice - Ristorante

Prezzo - Price: Euro 120,00 per persona per person

Vini inclusi Wines included

Esclusi: Torta nuziale, Spumanti e Champagnes - Wedding cake, Champagne or Spumante not included
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