
La Maison degli Eventi

Style Menù

MENU’

Aperitivo

Cocktail analcolico di frutta e Prosecco di Valdobbiadone

Gran Buffet degli Antipasti

Tartare di tonno rosso alle erbe robuste su passatina di patate

Polipetti al forno con patate

Calamaretti grigliati in vinagrette di aceto balsamico

Insalatina di mare

Soutè di cozze e vongole veraci

Alici fritte

Angolo crudi (ostriche, scampi e gamboni)

Crostini misti

Crudo di Patanegra al coltello

Salame di felino al tagliere

Mozzarella e ricottina di bufala

Involtini di pancetta 30 mesi con ricotta di bufala e zucchine

Insalatina di farro

Carpaccio di chianina con rucola e scaglie di pecorino di fossa

Mortadellina con i pistacchi alla griglia

Secondi Piatti

Tagliata di tonno

Grigliata mista di carne (Chianina,Argentina e Danese)
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contorni misti

Gran Buffet dei Dolci e Frutta

Vini
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