
Royal Wedding

Menu Ischia

Aperitivo di Benvenuto:

Prosecco di Valdobbiadene

Succhi vari

Zeppoline

Bruschette

Verdure Pastellate

Antipasti

Scomposta di polipo con dadolata di patate su letto di sedano e finocchio

Marinati misti

Baccalà fritto su vellutata di zucca

Involtino di salmone su letto di scarole e olive nere

Fresellina con pesce spada, olive e capperi

Trancio di calamaro ripieno di peperoni e provola affumicata

Primi piatti

Paccheri alla Royal (con frutti di mare, scampi, calamari e seppie)

Trofie con melanzane, pomodorini e gamberetti (assaggio)

Secondi piatti

Turbante di orata al forno con patate

Frittura del Golfo C.T.

Dessert e bevande

Composta di frutta fresca di stagione

Torta Augurale

Bibite Incluse

 



Royal Wedding

Menu Bambini

Prosciutto e Mozzarella

Pennette o Gnocchetti al pomodoro

Cotoletta con patate

Frutta
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