Pantanelli di Vendicari

L

Menun 1

Aperitivo

Accoglienza degli invitati con bibite siciliane, frutta secca, patatine, focaccia all’origano.
All'arrivo degli sposi brindisi con spumante siciliano
Angolo della tradizione (buffet)

caponata, arancini, pane e panelle, frittatine, focaccine, couscous di verdure, crocchette di patate, mozzarelle
in carrozza.

Angolo della tonnara (buffet)

insalata di polpo e patate, cozze gratinate, affumicati misti, arancini di pesce, caponata di pesce spada,
couscous di pesce, calamaretti e pesciolini fritti, sarde a beccafico.

Angolo del salumiere e del casaro (buffet)

prosciutto crudo alla morsa, taglieri di salumi misti, taglieri di formaggi tipici con miele e marmellate locali,
mozzarelline e ricotta

Primi piatti

Risotto con scampi, fiori di zucca, zucchine, pomodorino
Pasta fresca con tonno, pesto di pistacchio, datterino

Secondo piatto

Filetto di spigola in crosta di zucchine e pistacchio

Dessert e bevande

Torta nuziale
Buffet di dolci
Buffet di frutta

Acqua, vino, spumante, liquori fine pasto
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