Food Lovers

Menu vegetariano

Antipasto

Primo sale al pepe nero, scorza di limone candita, insalata croccante e olive taggiasche
Panzanella di melanzane
Roviggiolo, composta di cipolle dolci e crostini speziati
Ricotta bio, mile di acacia e semi tostati
Pappa al pomodoro con estratto al basilico
Caponata di melanzane, mandorle tostate e uva sultanina
Pinzimonio d’indivia e cetrioli all’olio di Brisighella
Insalata greca
Cestone d’effetto con verdure crude: carote, sedano, cetriolo finocchio, ravanelli
Buffet di formaggi accompagnato da focacce alle olive, al pomodoro e al rosmarino
Piadina romagnola
Crescente miste
Barchette di verdure pastellate

Crescentine

Bartolacci fritti
Salvia fritta

Crema fritta

Primi piatti di pasta fresca

Tortelli di Modena ricotta e spinaci al burro, salvia e grana
Medaglioni con melanzane e scamorza , pomodorini infornati e maggiorana
Ravioloni con Asiago e radicchio trevigiano con noci tostate , fonduta di patate e cipollotto
Risotto Carnaroli Aquerello mantecato con robiola alle nocciole e cornetti di fagiolini
Gnocchetti di patate su spinacini, melanzane e parmigiano 36 mesi
Lasagnetta alle verdure di stagione , nocciole e pesto di basilico
Risotto mantecato agli asparagi, taleggio e noci tostate
Paccheri di Gragnano con pomodorini, melanzane e ricotta salata
Ravioli di burrata al pomodoro fresco e basilico

Gnocchetti D’Annunziani allo zafferano su foglie di spinacino fresco, formaggio di fossa di Romagna
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e concasse di melanzane

Nido alla chitarra con intingolo Gualandi all’avocado e basilico

Secondi piatti

Sformato di patate e scamorza con spinaci padellati e spiedo di pomodori gratin
Strudel di verdura con coulis di pomodoro
Crostata di ricotta e spinaci con fonduta di taleggio
Suffle di parmigiano con aceto balsamico e cipolla rossa in agrodolce

Insalatone ricco con feta, olive, verdure al vapore e frutta secca

Dessert

Mousse alla pesca, noci e caramello salato
Crema al cioccolato bianco e caffe
Biancomangiare allo zenzero
Tiramisu
Fondente al cioccolato con salsa alla menta
Spuma di cioccolato bianco, frutto della passione e lime

Tagliata di frutta di stagione
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