Corte San Mattia

-
Menu tipo

Aperitivo

Aperitivo di benvenuto in giardino con:

Spumante Barbagianni Brut, Bianco Veronese, Hugo spritz, centrifugati di frutta fresca, acque
aromatizzate

Verdure in pastella, polpette di carne, torta salata alle verdure, focaccia farcita con verdure, focaccia
farcita con salumi, insalata di riso venere e verdure croccanti, cannoli di speck croccante con
mousse di caprino fresco, crocchette di patate, spiedini di mozzarelline e pomodorini, caprino fresco
con erbette aromatiche, bigne salati, sformatini di verdure su fonduta di formaggio, bocconcini

stagionali misti

Primi piatti

Risotto con zucchine profumate alla menta con pesto di pomodori secchi e mousse di caprino
Mezzelune ripiene di ricotta caprina, limone e timo

In abbinamento con Bianco Veronese IGP e Valpolicella Superiore 2019

Secondi piatti

Spiedini di scottona avvolti nella pancetta fresca su insalata novella e contorni di stagione
In abbinamento con Valpolicella Ripasso 2028

Sorbetto di stagione

Dessert

Dolce nuziale di pasticceria

| nostri piatti subiscono variazioni in base alla stagionalita dei prodotti.
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