Quartopiano Suite Restaurant

L

Menu Classic Gourmet

Aperitivo a buffet

Aperitivo in terrazza con spumante brut metodo Charmat
Crudo e mortadella di Bologna al coltello, salumi di mora romagnola e selezione di formaggi freschi
Fingers di: tonno, tartare di mazzancolla, gambero p.to S. Spirito e frutta secca,
Involtino di bresaola e fagiolini, piccola frittura di carni da cortile cortile e verdure
Ostriche, Insalata di crostacei al vapore con bufala, capperi e pomodoro,

Sandwich di sogliola, spinaci e funghi con salsa lamponi

Primi piatti

Piccoli cannoli di astice gratinati crema di piselli e piccole verdure di stagione

Risotto Carnaroli allo zafferano con carciofi e cappesante

Secondi piatti

Medaglioni di coda di rospo, morbido di patate, crema di parmigiano e tartufo nero

Stinco di maialino da latte rifatto salsa al vino rosso e asparagi al sesamo

Dessert e bevande

Sorbetto al Mojito
Taglio della torta, confettata con confetti classici Sulmona e brindisi in terrazza panoramica
Franciacorta e/o Moscato dolce a scelta degli ospiti)
Buffet di Frutta Fresca
Minerale e caffe Leonardo Lelli
Selezione vino Tenuta Colombarda: Albana Doc 2016, Sangiovese superiore 2016
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