Locanda Grego

L

Menu n2- Estate/Autunno

ANTIPASTI

Lombo al pepe rosa

Cestino di pasta fillo con ripieno di formaggi freschi ed erba cipollina

PRIMI PIATTI

Risotto con fiori di zucca, funghi e Morlacco

Tortelloni di faraona al sugo d’arrosto e noci

SECONDI PIATTI

Rolle[] di Vitello farcito alle erbe
Filetto di maiale glassato con pere e noci con polentina di mais Marano fritta e verdure al forno
Contorni cotti e crudi di stagione

Sgroppino al limone

BEVANDE E DESSERT

Torta nuziale con fantasia di frutta fresca al caramello
Caffe[] e carrellino liquori
Acqua minerale gas/nat
Vini in bottiglia Gambellara classico doc, Colli Berici Cabernet doc, Prosecco doc e Moscato doc con

il dolce
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