Hotel La Battigia

L

Menu Matrimonio Misto Buffet e

Servito al Tavolo

Aperitivo

Tartine Miste
Finger Food Misti
Arachidi e Patatine
Voul au vant
Olive
Cocktail alcolico e analcolico

Spumante

Antipasto

Polpo arrosto con scaglie di mandorle e crema di basilico

Tartare di tonno
Gambero Graten
Scampo Marinato
Frittura di paranza

Involtino di spatola agli agrumi

Filetto di orata panato al limone
Sarde a beccafico

Carpaccio di carne con mozzarella di bufala

Straccetti di cube roll irlandese

Primi piatti

Risotto Limone Zafferano e Scampi

Busiata Nera con cubetti di Pescespada Pomodorino e Crema di Ricci

Secondi piatti

Trancio di Pesce al Sale / al Salmoriglio,patate prezzemolate, spinaci al burro
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Dessert

Frutta di stagione
Torta Nuziale
Torta Setteveli

Torta Primavera

Profitterol

Parfait di Mandorle

Acqua minerale, vino bianco o rosso, spumante, caffée e digestiv.
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