Hotel Oberdan

L

Menu' rustico

Antipasto

Il carpaccio di petto d'anatra all'aceto balsamico su letto di ruchetta
Il prosciutto di parma con melone estivo
La cialda di parmigiano crocante con insalata di funghi insalata selvatica epecorino
il rotolo di piadina con speck e stracchino
antipasto misto caldo
Il tortino caldo di carciofi e patate con salsa allo zafferano

Primi piatti

| cappelletti di casa in brodo di gallina ( o il risotto allo champagneee tarufo nero)
La lasagnetta alla goccia d'oro
Le tagliatelle con funghi porcini e ragu bianco al coltello

Secondi piatti

Il filetto di manzo alla Giulio cesare con salsa Artusi
Il cosciotto in bellavista servitodallo chef in sala contorni misti

Dessert e bevande

Torta nuziale
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