Pasticceria alla Villa dei Cedri

L

Menu di classe

Aperitivo di benvenuto

Bocconcini di sfoglia, rustico alla romana, sfogliatine ricotta e acciughe, pizzette, tramezzini, olive ascolane,
salmone affumicato, speck e melone, bicchierino di ananas e gamberetti, spiedini di formaggio, canape,
involtini sfiziosi, polpettine, bruschette e crostini.

Prosciutto al coltello, salmone affumicato, cornetto di fritto misto di mare e verdure, quadro di caprese
all’italiana

Antipasti

Carpaccio di manzo su lettino di rucola e grana

Primi piatti

Cannolo al ragu di crostacei su vellutata di peperoni
Risotto con gamberi e zucchine al profumo di limone
Sorbetto

Secondi piatti

Rosette di Cinta Senese con salsa alle verdure e patate novelle al rosmarino
Filettini di pollo con porcini

Dessert

Dolce nuziale: millefoglie leggero con crema chantilly
Variazioni di dolci al buffet

Frutta mista
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