Locanda della Zucca

L

Menu particolare

Aperitivo

Tortiera a 3 piani di salumi tipici con pinzini o gnocco fritto e piadina.
Tortiera di formaggi con miele di tiglio e marmellata di zucca.
Tortiera di bruschette con salsine di nostra produzione.
Polpettine miste " salsiccia e broccoli, vitello e spinaci.

Vitellone e pesto di agrumi, di porcellino sardo.

Primi piatti

Ravioli di robiola e pistacchi con guanciale scottato e crema di latte.
Strigoli nostrani al capriccio dell' orto.

Sorbetto al limone.

Secondi piatti

Braciola con il manico di porcello di nero piacentino alla griglia con patate al forno e un insalata di

cappuccio, carote al balsamico e grana a scaglie.

Dessert e bevande

Torta a parte servita con della Malvasia frizzante.
Dolce.
Vino si possono segliere nella lista vini da noi proposta.
Acqua, caffe e degustazione di liquori.
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