
Locanda della Zucca

Terra e Mare
Prezzo:65,00€

Aperitivo

Buffet mare: insalata di seppie con verdurine fresche di stagioni / polopo con patate e cipolla tropea

/ gamberetti con una vellutata di pesto di aggrumi, polpettine di mare di nostra produzione / crostini

con burrata di bufala e aciughe del mar Cantabrico.

Buffet terra: tortiera a 3 piani di salumi tipici con pinzini o gnocco fritto e piadina / involtini di

bresaola della valtellina con mousse di caprino / tortiera di formaggi con marmellata di zucca e miele

di tiglio / tortiera bruschette con salsine nostrane / polpettine di nostra produzione / patate cyps.

Angolo vegetariano: cuos cous, insalata di riso e fritto ferrarese con frutta e verdura.

Primi piatti

Primo marre: tortelli di patate e gamberi saltati con le vongole veraci in salsa bianca.

Primo terra: gnocchetti soffici di zucca con speck, trito di rucola e pecorino di fossa.

Sorbetto al limone.

Secondi piatti

Secondo mare: fritto di anelli di calamaro e gamberi con verdure julienne.

Secondo di terra: filetto di porcello al balsamico + mandorle tostrate e prosciutto tostato / verdure

alla griglia.

Dolci e bevande

Torta a parte servita con Malvasia dolce frizzante dei colli imolesi.

Vino Pignoletto dei collio bolognesi, cabernet sauvignon, acqua, caffè e carrello di liquori.
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