La Torre dei Falchi

L

Menu Clemy

Aperitivo

Pizzette
Crocche
Arancini
Rustici
Involtini di melanzane
Prosecco

Bitter e succhi.

Antipasto

Prosciutto crudo di Parma doppia corona
Bocconcino di mozzarella di bufala D.O.P.

Ricottina di fuscella con miele di Casertavecchia e noci
Verdure miste grigliate da agricoltura biologica
Formaggio pecorino laticauda del Matese
Patate dolci d’Avezzano ripiene e cotte sotto cenere
Timballo di friarielli paesani con provola affumicata di Agerola
Funghetto ripieno con glassa di aceto balsamico
Terrina di crema e salmone
Fusilli fatti in casa con funghi porcini di Roccamonfina

Provola affumicata di Agerola e noci di Sorrento

Primo piatto

Risotto con fiori di zucca vongole e agrumi

Secondo piatto

Brasato di vitello al Barolo con patate alla castellana e funghi freschi trifolati

Dessert e bevande
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La Torre dei Falchi

Trionfo di frutta con gelato
Torta a scelta e piccolo buffet di dolci
Spumante: Asti e Prosecco
Aglianico e Falanghina (casa vinicola Tora di Torrecuso)
Acqua minerale

Angolo dei saluti
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