Ristorante Tana D'Orso

Menu tipo 1

Aperitivo di benvenuto

Isola del bere: Prosecco extra dry di Valdobbiadene, Analcolico agli agrumi, Succo d’arancia,, Succo di
pompelmo, Acqua gasata e naturale.

| frittini in tempura: zucchine, mele, salvia, peperoni, melanzane

Isola del rustico:Salame felino, cacciatorino, Salamotto di Varese, Prosciutto toscano con lo gnocco fitto,
Coppa piacentina con tagliata di ananas, Con scalogno all’extravergine d’oliva e peperoni in Agrodolce, Cesto
di pane in abbinamento

Isola dei formaggi:Buffet di formaggi , caprini e robiole delle nostre valli, Con mostarde e confetture in
abbinamento, forma di parmigiano reggiano e uva

Angolo del verde: Insalatina di pere, rucola e castelmagno, Insalatina di farro con verdure croccanti e feta
caramellata

Primi piatti

Il riso Carnaroli al bitto,mirtilli e grappa d'Angera

Lasagnette al ragu grigio di Carmagnola con olive taggiasche

Secondi piatti

Aletta di vitello al forno con lardo fresco, rosmarino e patate alle erbe aromatiche

Dolci:

Buffet di frutta di stagione
Carretto del gelato
Torta da ricevimento
Piccola pasticceria

Caffé e Selezione di distillati
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