Venice Banqueting

L

Menu buffet + servizio al

tavolo

Aperitivo

Stuzzichini e drinks.

Mozzarelle in carrozza con prosciutto e acciuga
Praline di baccala mantecato fritte
Salatini e pizzette di pasta sfoglia

Cestini brisée con verdure assortite
Scaglie di parmigiano

Prosecco, bellini, spritz, succo d’arancio, bibite analcoliche, vino secco

Antipasto

Postazione bollito: insalata di mare su misticanza di verdure crude
Gamberoni reali con pomodoro concasse e basilico

Carpaccio di pesce crudo tonno, spada, salmone

Postazione venexiana: seppie alla veneta con polentina tenera, baccala mantecato, fritto verdure e

pesce in bellavista
Postazione carne e mozzarella: trancio di crudo toscano al pepe (taglio a coltello), treccia di

mozzarella di bufala con pomodorini ciliegia

Postazione vegetariana: asparagi al vapore con mimosa di uova, peperoni grigliati, melanzane alla

mediterranea

Primo piatto

Risotto con scampi e asparagi

Secondo piatto

Filetto di rombo con pomodorino ciliegia e olive taggiasche guarnito con giardinetto di verdure

Dessert e bevande
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Sgroppino al pompelmo rosa o limone
Dolce nuziale con calice di prosecco
Caffe e liquori

Vino bianco e rosso, acqua minerale
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