Venice Banqueting

L

Menu Servito al Tavolo

Aperitivo

Stuzzichini e drinks.

Antipasto

Mozzarelle in carrozza con acciuga e prosciutto.
Salatini e pizzette di pasta sfoglia.
Tartelle brisée con mousse di vari gusti.
Crostini di polenta con baccala mantecato.
Cartoccio di verdure e pesce fritto.
Scaglie di Parmigiano.

Prosecco, Bellini, spritz, vino secco, bibite analcoliche, succhi di frutta, acque minerali.

Primi piatti

Risotto con scampi e funghi porcini.

Ravioli di cernia su vellutata di gamberi.

Secondi piatti

Piatto della serenissima (polipo, gamberoni, salmone, granchio su foglia di radicchio).
Filetto branzino con pomodorini ciliegia e olive taggiasche accompagnato da arlecchino di verdure.

Dessert e bevande

Sgroppino al pompelmo rosa con biscotti veneziani.
Calice di prosecco e dolce nuziale.
Caffe e liquori.

Vino bianco e rosso, acque minerali.
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