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Menu Praia

Aperitivo a buffet

Prosecco e Analcolici alla Frutta
Stuzzichini caldi: Pizzette, mix di arancini, olive ascolane, mozzarellinee rustici
Stuzzichini Freddi: tartine, canepeé e fantasie di finger food

Antipasto a buffet

Corner di salumi tipici Regionali

Prosciutto Crudo alla Morsa, Capocollo, Soppressata, salami dolci e Piccanti, 'Nduija, dadolata di Mortadella
D.O.P al Pistacchio

Assiette di caseari Del Territorio

Mezza Forma di grana Padano,caciotta Silana, Pecorino Dolce e Piccante, Spiedini di mozzarella e Ciliegino,
Ricottine Miste, Mostarde, Frutta secca

Fantasie del Mare

Polpo con Patate, Julienne di Seppie con Crudite di Verdure, Mazzancille Ananas e Senape Antica, Alici
Marinate,Carpaccio di Spada e Salmone, tempura di baccala Verdure in Show cooking.

Prodottto della Terra

Verdure Grigliate, gratinate, in agrodolce e sott'oli, parmigiana alla siciliana

Gli sfizi del Fornaio

Pane di grano duro, paninetti al latte, grissini, focaccelle, freselle e crostini misti.

Primi piatti

| paccheri di grano duro in guazzetto di frutti di mare e pistilli di zafferano

Riso carnaroli dellla piana di sibari all'onda di fiori di zucca, bollicine di Champagne e coriandoli ci caciotta
silana

Secondi piatti

Fagottino di pesce spada in crostone di pane nero e semi di finocchio con fascine di fagiolini croccanti

Sgroppino ai frutti di bosco
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Medaglione di filetto su crema di porcini e patate al profumo mediterraneo.

Dessert e bevande

Dadolata di frutta con perle di vaniglia
Torta nuziale
Gran buffet di pasticceria
Prosecco
Vino bianco e rosso del territorio
Acqua minerale e naturale

Caffe e Amari
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