Perla del Golfo Resort
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Aperitivo

Bouvette di accoglienza
Acqua, succhi e Prosecco
Mosaico di tartine
Varieta di finger food
Polpettine di sarde con ristretto pomodoro e mentuccia
Polpo arrosto con tabule di verdure
Tocchettini di spada in agrodolce
Dadolata di tonno in crosta di sesamo
Croissant con rucola e porchetta
Croissant con lugaro imperiale affumicato
Cozze in pasta kataifi
Formaggi tipici del territorio con confetture fatte in casa
Mini cocktail di gamberi
Insalata di mare
Insaccati nobili steccati
Fritturina di paranza
Polpo lesso in bellavista
Angolo del cous cous
Panini con milza
Panini con panelline
Frutta e ortaggi in pastella di ceci

Angolo del sushi

Primi piatti

Perle di riso con salmone cocco e gamberetti

Magliette di pasta fresca al ragu di pesce leggero e pan dorato

Secondi piatti

Panache di pesce fresco grigliato e salsa mediterranea
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Perla del Golfo Resort

Verdurine all’olio extravergine d’oliva

Dessert e bevande

Drink ghiacciato al cedro, frutti di bosco e anice stellato
La torta degli sposi
Angolo della frutta fresca di stagione e tropicale
Varieta di pasticceria monoporzione
Ciambelline fritte in olio bollente
Fontana di cioccolata
Acqua minerale naturale
Acqua gasata
Vino rose Tasca d’Almerita
Syrah di Cusumano a temperatura di frigo

Valdo origine Brut
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