
Gotico Ricevimenti

Menù Lilium

Aperitivo

Flute di benvenuto con magnum di prosecco Valdobbiadene

Bibite e succhi di frutta

Acqua minerale frizzante e naturale

Vini bianchi e rossi DOC dei colli piacentini

Antipasti

Isola dei formaggi: Mezza ruota di grana Padano, Pecorino dolce e stagionato, Torta di gorgonzola con

mascarpone e noci, Bocconcini di mozzarella, Erborinati, Salse e miele

Isola dei salumi tipici piacentini DOP: Culaccia, Salame, Coppa, Pancetta

Isola dei fritti:Verdure pastellate in cartoccio, Acquadelle, Chele di granchio, Olive ascolane

Primi piatti

Garganelli con pistilli di zafferano, zucchine e il loro fiore

Risotto con funghi porcini e coppa piacentina

Secondi piatti

Reale di vitello al forno con cubettata di verdure

Dessert e bevande

Wedding cake

Spumanti

Prosecco Valdobbiadene D.O.C.G., Malvasia dolce D.O.C. dei colli piacentini

Caffè e digestivi
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