Tenuta San Martino

L

Menu 4

Aperitivo di benvenuto

Taglieri misti di salumi con sottaceti, olive ascolane pizzette, focacce miste, salatini vari con
bruschette al pomodoro fresco, spiedini di mozzarella con pachino, tartine, wurstel gratinati al forno
con prugne e speck, farinata genovese al rosmarino, piadine romagnole mozzarelle in carrozza,
canape’ assortiti, verdure fritte in pastella e arancini, voul au vent con fonduta, muffin alle verdure,
cannoli farciti di pan carre’, spiedini di polenta e formaggio, bocconcini di castagne e bacon, girelle
salate al pomodoro, spiedini di anguria e feta con insalate di riso e russa, uova sode ripiene e
macarons salati alla crema di salmone, mortadella gigante e crudo al taglio. Spuma di trota
affumicata al calvados con piccoli croissant di sfoglia carne salada marinata con vinegrette, pinoli e

ginepro bavarese di zucchine con fonduta di pomodoro, cherry e basilico.

Primi piatti

Risotto mediterraneo ai frutti di mare.
Tagliatelle al cacao con stufato di cinghiale.

Secondi piatti

Cosciotto di vitello (cotto a bassa temperatura servito in sala intero) con patate al forno e insalata

misticanza.

Dessert e bevande

Torta nuziale (omaggio a scelta).

Vini, acqua, caffe[] e digestivi.

(Bambini: O - 3 anni gratis, bambini: 3 - 8 anni: riduzione 50% oppure menu bambini ad euro 25.00).
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