Tenuta San Martino

L

Menu 2

Aperitivo di benvenuto

Taglieri misti di salumi con sottaceti, olive ascolane pizzette, focacce miste, salatini vari con
bruschette al pomodoro fresco, spiedini di mozzarella con pachino, tartine, wurstel gratinati al forno
con prugne e speck, farinata genovese al rosmarino, piadine romagnole, mozzarelle in carrozza,
canape’ assortiti, verdure fritte in pastella, arancini, voul au vent con fonduta, cannoli farciti di pan
carre. Bocconcini di salmone norvegese marinato agli agrumi. Carpaccio di carne all’albese con
scaglie di parmigiano reggiano e olio extravergine millefoglie di melanzane con pomodoro e

mozzarella di bufala.

Primi piatti

Risotto gamberi e zucchine.

Taglierini con stufato di cinghiale.

Secondi piatti

Filettino di maiale con salsa di mele con patate al forno e insalata misticanza.

Dessert e bevande

Torta nuziale (omaggio a scelta).

Vini, acqua, caffe[] e digestivi.

(Bambini: O - 3 anni gratis, bambini: 3 - 8 anni: riduzione 50% oppure menu bambini ad euro 25.00).
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