Hotel Baia del Capitano

L

Menu nozze

Aperitivi al buffet
Antipasti

Anello di calamaro ripieno con tartara di tonno allo zenzero, crostone di pane tumminia con spuma di ricotta e
cernia marinata, ciuffo di code di gambero rosso con perle di cantalupo al madera

Primi piatti

Risotto Carnaroli con straccetti di pesce e verdurine con zeste di cedro
Ravioloni di cernia con mele, porcini, cernia, noci, pistacchi di bronte e datterino

Secondi piatti

Aragostelle cubane gratinate al pane saporito con aspik di verdurine stagionali e gamberoni di Mazara

Dessert e bevande

Buffet Dolci e tagliata di frutta
Torta Nuziale

Vini e Prosecco
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