Porto Ercole Resort & Spa

L

Wedding Platino

Aperitivo

canape assortite

torte salate

tartare di salmone al cucchiaio
code di gamberi con spuma di avocado
cappuccino di cozze e vongole
misto di verdure dorate
panzerotti
pizze assortite

assortimento di finger food

Antipasti

insalata tiepida di polipo su crema di patate e porri

soufflé caldo di pecorino al tartufo con ventaglio di pere e miele d’acacia

Primi piatti

pasta fresca alle capesante con zucchine trifolate e crema di zafferano

tortellacci giganti ricotta e panna mantecati con pomodoro fresco e origano su crema di basilico

Secondi piatti

medaglione di pescatrice scottato con battuto di pomodori secchi e olive
sorbetto ghiacciato pera e zenzero

vitella in crosta al sesamo con patate novelle e verdure mignon

Dessert e bevande

parfait al cocco con gocce di cioccolato
caffe

acqua e vino
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