Arte Ricevimenti

L
Silver

APERITIVO
Buvette con Prosecco di Valdobbiadene DOC, succhi all’Arancia, all’Ananas e Tropicale, cocktail di benvenuto
Spritz

Finger food fantasia

(Fiocchetto Pera e Taleggio al Balsamico di Modena, Cous cous con mirepoix di verdurine di stagione, Riso
Venere con Gamberetti, Sfoglie Tiepide Farcite etc)

Gran Buffet di Antipasti:

ANGOLO DEL NORCINO:

Taglio del prosciutto crudo di Bassiano alla morsa, Salsiccette “Angioletti” di Siena, Dadolata di modenese,
Tronchetto di Porchetta di Ariccia, Cesto del fornaio con Pani alle Olive e alle Noci, Filone di Cori e Falia,
Crostini al Lardo di Colonnata

ANGOLO DEI FORMAGGI:

Scaglie di Grana stagionato 24 mesi in Forma, Tagliere di formaggi freschi e stagionati (al Tartufo, al Fieno, ai
Mosti Vinosi, al Peperoncino etc.) con abbinamento di miele e mostarde, Treccione di mozzarella di bufala di
Mondragone, Ricottine di Bufala con Noci Tostate

ANGOLO BIO:

Pastafillo Ripiena di Zucca, Tortino di Patate e Provola su Carasau, Parmigianine di Melanzane, Insalata di
Farro

ANGOLO DEL PESCATORE:

Panzanella di polpo alla Romana, Seppie croccanti alla caprese, Mosaico di salmone all’Arancia e Frutta Fresca
di Stagione, MiniBrise con gamberi in salsa rosa, Muffin di Baccala e Patate in Cartoccio, Zuppetta di
Moscardini e fagioli cannellini, CheeseCake al Salmone, Occhi di Canna al miele, Cascata di ostriche Belon su
letto di ghiaccio

ANGOLO DEL CARTOCCIO:

Fiammiferi di verdure in Tempura, Olive all'ascolana, Arancini di riso mignon, Mozzarelline, Fiocchi di Salvia,
Ananas Pastellata

DUE PRIMI:
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Tortino di Riso Venere con Scampi di Mazara del Vallo
Lunette al Tartufo in Crema di Brie

UN SECONDO DI PESCE:

Turbante di Spigola e Gamberone con Julienne di Zucchine

Insalata di Songino e Noci con Agrumi di Sicilia

GRAN BUFFET DI FRUTTA E DOLCI :

Selezione di torte e semifreddi fantasia del pasticciere: Sacher, Bavarese all’Arancio, Delizia al Limone,
Profiteroles con squaglio di cioccolata bianca e nera, Cheese Cake ai Frutti di Bosco e alla Nutella

Bicchierini assortiti: Tiramistu, Mousse al cioccolato, Panna Cotta al Caramello
Dolci Mignon: mini baba, cannolini siciliani, aragostine, Crostatine alla Frutta etc.
Trionfo di frutta fresca di stagione
Torta di ricorrenza
Open bar con ampia selezione di Amari, Grappe e Distillati

DALLA CANTINA :

Castore e Polluce “Cincinnato”, Acqua, Bibite, Moscato, Prosecco di Valdobbiadene DOC, Caffe
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