Relais Mont Blanc & Spa

L

Gran Paradiso

Aperitivo

Salumi Nazionali selezionati serviti con grissini fatti in casa
Ruota di Grana Padano accompagnata da acini d’uva e miele biologico
Tagliere di formaggi del territorio
Cubo di polenta alla toma e mocetta di manzo
Crocchette di patate e pecorino romano in stecca
Polpo fritto con maionese al basilico
Pinzimonio di verdure con crema di gorgonzola dolce
Battuta di tonnetto con stracciatella e granella di frutta secca
Panini al latte farciti allo stracotto di maialino e cipolla agra
Tartelletta salata allo yogurt greco, aneto e salmone affumicato
Involtini croccanti di Caesar’s Salad
Gamberi in saor alla veneziana
Crostone di pane con guazzetto di cozze in bianco

Carpaccio di manzo con spinacino novello e salsa al limone

Primi piatti

Tortelli di patate valdostane ed erbette al burro versato e pere

Risotto Carnaroli selezione “Meracinque” mantecato al Parmigiano Reggiano 36 mesi e ragout di

anatra battuto a coltello

Secondi piatti

Ombrina in olio cottura su crema di pomodoro infornato e piccole verdure
Spuma frizzante alla mela verde

Guancia di manzo brasata su polenta di Storo cremosa alla frutta secca

Dessert

Torta nuziale

matrimonio.com


http://www.tcpdf.org

