Castello Canevaro

L

La Maggiorana

Aperitivi di benvenuto

Prosecco, sangria bianca, kyr royal
Succhi di frutta all’arancia e all’ananas
Cuculli multisapori (frisceu con vari gusti)
Fiori di zucchini fritti
Stecchi fritti nell’ ostia
Cartocci con pesciolini fritti
Bruschette al pomodoro e all’acciuga

Bicchierini con verdure in pinzimonio

Antipasti

Focaccia col formaggio “manuelina” servita calda a rotazione
Cucchiai monoporzione con tartare di tonno
Insalata ca dell’oro, cappon magro
Coquilles saint- jacques gratinate
Focaccette gourmet con stracciatella di mozzarella e acciughe salate di camogli
Salmone marinato e salsa gravlaxil buffet tipico
Flan di borraggini alla salsa di noci
Torta pasqualina
Piccole verdure ripiene
Bocconcini di cima alla genovese
San’ ste con uva bianca e nera, pecorino con il miele
Gorgonzola con noci, montebore della val borbera
Burrata e stracciatella di mozzarella con pomodorini
Fave-salame e pecorino fresco o fichi e salame
Pan speziato con lardo e miele
Prosciutto crudo a coltello con melone

Coppa piacentina con bocconcini di ananas

Primi (a buffet)
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Castello Canevaro

Risotto alla marinara

Trofiette recchesi al pesto

Dessert e bevande

Torta nuziale (da definire)
Dolce buffet e confettata
Caffe
Open bar

Vini (a scelta dalla nostra carta dei vini)

Un vino bianco
Un vino rosso

Champagne o spumante classico per il brindisi finale

NOTA: Sulla base di 100 ospiti, il prezzo di partenza e di 160€
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