Castello Canevaro

L

La Salvia

Aperitivi di benvenuto

Prosecco, vino bianco ligure, sangria, aperol spritz,
Cocktail analcolico
Cuculli multisapore, cartocci di funghi fritti,
Stecchi fritti nell’ostia, tortelli di verdura,
Crostini allo stoccafisso mantecato,

Gamberetti in tempura

Antipasti

Focaccia col formaggio “manuelina” servita calda a rotazione
Prosciutto crudo a coltello con melone
Fichi e salame
Fave, salame e pecorino fresco
Bocconcini di formaggio san sté con uva e gherigli di noci
Conchiglie con insalata di polpo con olive taggiasche e patate
Cucchiai monoporzione con acciughe al limone
Salmone marinato con salsa gravlax

Ciotoline monoporzione con tartare di ricciola al pepe rosa

Primi piatti (uno a scelta)

Corzetti stampati alla crema di pinoli e maggiorana

Risotto alle erbe del monte di portofino

Secondi piatti (uno a scelta)

Filetto di branzino in crosta di melanzane con vellutata di pomodoro

Bianco di morone con salsa ai limoni confits, cialda croccante e pommes duchesse

Dessert e bevande
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Castello Canevaro

Torta nuziale (da definire)
Eventuale buffet di dolci e confettata
Caffe
Open bar

Vini (a scelta dalla nostra carta dei vini)

Un vino bianco
Un vino rosso

Champagne o spumante classico per il brindisi finale

NOTA: Sulla base di 100 ospiti, il prezzo di partenza e di 160€
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