AMG Catering & Banqueting

L

Proposta di menu

Antipasti

Sacchettini compostabili con: tipici frisceau di lattughino, panissa fritta, foglie di salvia in pastella,
acciughe dorate, totanetti in pastella e gnocco fritto preparati a vista
La degustazione Ligure: polpo e patate , oppure insalata di totani e verdure di stagione julienne
Brandacujun, Piccoli ripieni di verdura alla ligure,

L’angolo dei salumi e formaggi: salame di S.Olcese , Coppa di Piacenza, Prosciutto crudo in bella
mostra, Treccia di bufala campana, scaglie di grana Padano con aceto balsamico invecchiato 25
anni, Pane focaccia e grissini.

L’angolo del pesto allestito scenograficamente: Mortai con pesto e crostini a farsi,

Primo Piatto

Risotto acquerello con scampi e capperi mantecato con burrata ed altri primi piatti a scelta

Secondo Piatto

trancio di pescato alla ligure con olive taggiasche e pinoli ed altri secondi piatti dia scelta

Dessert e bevande

Caffe
Acqua minerale naturale e frizzante
La buvette
Prosecco di Valdobbiadene
Spritz con I’Aperol
Hugo
Virgin Mojito (analcolico)
Coca cola, sprite e succhi di arancia per i bimbi
Acqua minerale naturale e frizzante

Vini dalla nostra cantina
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