
AMG Catering & Banqueting

Menù vegano
Prezzo:140,00€

Aperitivo a buffet

Sacchetti compostabili con: tipici frisceau di lattughino, verdurine in tempura, falafel, panissa fritta,

chips di farina di riso al rosmarino.

Bicchierino con: cous cous con verdurine croccanti, cucchiaio con crema di noci e dadolata di

melanzane, Bignè con spinaci e pinoli.

Seitan ai peperoni

Finocchi sabbiosi al limone

Parmigiana di melanzane

Rosti di patate e tofu affumicato

Tortino di lenticchie

Involtini di zucchini con formaggio di soia e aceto balsamico

Hummus di ceci con crostini

Pinzimonio di verdure con emulsione di olio, sale e lime

Cesti in bella mostra con focaccia mista senza strutto, pane e grissini senza strutto

Primo piatto

Pappardelle al pesto di salvia e nocciole con mele caramellate ed altri primi piatti a scelta

Secondo piatto

Hamburger di ceci vegano con caponata di melanzane, olive taggiasche e pomodorini secchi ed altri

secondinpiatti a scelta

Bevande

Caffè

Acqua minerale naturale e frizzante

infusi e tisane

La buvette

Prosecco di Valdobbiadene

Spritz con l’Aperol

Hugo

 



AMG Catering & Banqueting

Virgin Mojito (analcolico)

Acqua minerale naturale e frizzante

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

 

http://www.tcpdf.org

