Gusto e Buon Gusto Ricevimenti

L

Menu matrimonio servito 1

Angolo degli aperitivi e cocktails:
Soft drinks & Cocktails, leggermente alcolici ed analcolici
Tartine assortite e pizzette calde
Antipasto servito al tavolo

Selezione di salumi nostrani, ricottina di bufala, involtino di melanzane con formaggio caprino, cous cous alle
verdure, carciofi e olive al forno, fantasia di bruschette del contadino, fritti vegetali

Primi piatti
(Due primi da scegliere tra)
Crespelle alla romana
Lasagna alla bolognese
Fettuccine ai funghi porcini e pachino
Orecchiette con spinacino e bacon croccante
Risotto agli asparagi/carciofi
Risotto provola affumicata speck e zucchine
Tonnarelli al ragu
Gnocchetti con provola affumicata e zucchine julienne
Secondo piatto
(Un secondo da scegliere tra)
Filetto di maiale con pistacchi
Filetto al pepe verde

Filetto di manzo Rosa di Parma
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Tournedos mignon ai tre pepi
Sella di vitello glassato al tartufo
Contorni
(Due contorni da scegliere tra)
Patate al forno, patate fritte, verdure gratinate, insalata mista
Dessert e bevande
Tagliata di frutta
Fantasia di dolci al cucchiaio
Panna cotta ai tre gusti (Cioccolato, frutti di bosco, caramello)
Tiramisu
Millefoglie con crema chantilly e gocce di cioccolata/frutti di bosco, Mimosa, Charlotte
Caffe, Amari e grappe aromatizzate della casa

Vino bianco, Vino rosso, Spumante brut
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